MENU DU MARCHE

(SERVI UNIQIUEMENT DU MARDI AU VENIREDI DE 12400 4 14400)

SEMAINE DU 34 AU 3 AVRIL
PLAT SEUL......oeeeeeeeeeeesessusssssreseseeeessssssssssss s eessssssssssss s sssssssssssss s ssssssssassss s 16,00 €
ENTREE / PLAT QU PLAT / DESSERT  ....oocoeeeeseeeeeesenesessssssessssssessssesessssesessssssessneene 20,50 €
ENTREE/PLAT/DESSERT .......occooeeeeesseserssessessssssessssesssssessssesessssesessssssessssesesssssesees 25,00 €

LES ENTREES

TABOULE DE QUINOA AU CITRON / FETH ETHALLOUMI FUME / MENTHE
CONFIT

OEUF BIO MOLLET / CREMEUX DE SALSIFIS ET CAFE /
NOISETTES + 4

ARANCINI AU CHORIZO BELLOTAET  / Gouoh FUME / REDUCTION DE TOMATE AU COGNAC

LES PLATS

ARAIGNEE DE VEAU AU BARBECUE / MOUSSELINE DE BROCOLIS / POIREAUX GRILLES / CHOUX
KALE

PAVE DE TRUITE A LA FLAMME  / CREME D'0IGNONS AU ANCHOIS / FENOUIL ROTT +2€

SUCRINES FUMEES / COULIS PIRUILLOS / 470 BLANCO / CRUMBLE PARMESAN /
CRESSON

LES DESSERTS

1 FROMAGE AU CHOIX /4 L4 CARTE / CONDIMENT PRUNE ROUGE

RIZAULAIT  / CARAMEL BEURRE SALE / SEL FUME

FINANCIER AMANDES / POIRES POCHEES / CHANTILLY TONKA
PISTACHES ET RHUM
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