
TARTARE DE FIGUE FUMÉE

11,00 €

PLEUROTES GRILLÉES AU BARBECUE

SASHIMI DE SAUMON FUMÉ ( ATLANTIQUE )

TARTARE DE BOEUF ANGUS FUMÉ ( ORIGINE IRLANDE )

VINDAYE D’ESPADON FUMÉ À LA MAURICIENNE

ARANCINI AUX CÈPES ( 5PCS )

11,00 €
CRÈME AU SEL FUMÉ, CASTILLAN FUMÉ

POIVRONS CONFITS À L’UMEBOSHI, SALICORNE, GRANITÉ D’HIBISCUS

CHIMICHURRI AMANDE BASILIC, CRUMBLE PARMESAN, TAPENADE À L’OLIVE NOIRE FUMÉE

12,00 €

14,00 €

14,00 €

13,00 €

GREEN GODDESS ESTRAGON ET LAITUE DE MER, PÊCHES RÔTIES, BASILIC POURPRE

CURCUMA, COMBAVA, POIVRONS, AIL

PICKLES DE POIRE, MISO, TUILE DE PARMESAN



23,00 €

CHOU POINTU AU BARBECUE
MOUSSELINE DE BUTTERNUT FUMÉ, KETCHUP DE TOMATES JAUNES, GRAINES DE COURGE

TORRÉFIÉES, MISO DE CÈPES 

24,00 €

COEUR DE THON ROUGE À LA FLAMME ( ATLANTIQUE )
FUMET RÉDUIT À LA COCO ET LAITUE DE MER, BROCOLINIS COURGETTE ET PIQUILLOS GRILLÉS, VIERGE AU

KUMQUAT

25,00 €

AUBERGINE FUMÉE EN CROÛTE DE PISTACHE, SAUCE ROMESCO, JUS À L’AIL

NOIR

CÔTE DE VEAU AU BARBECUE ( ORIGINE FRANCE )
PURÉE DE POMMES DE TERRE AILLÉES, RÉDUCTION

D’OIGNONS, TAMARIN ET VIN ROUGE

11 € les 100gr
pièces de 400gr à 600gr selon

arrivage 

FILET DE CANARD FERMIER AU BARBECUE ( ORIGINE FRANCE) 

- 12,00 € PRIX INITIAL

POUR LES PLUS JEUNES (JUSQU’À 12ANS) : 
AFIN D'ÉVEILLER LES PAPILLES GUSTATIVES DE VOTRE ENFANT, LE CHEF VOUS PROPOSE 

UNE PORTION RÉDUITE DE N'IMPORTE QUEL PLAT À LA CARTE.

VIANDE D’EXCEPTION- -
WAGYU GRADE A5

36,00 € les 80gr
( ORIGINE JAPON )



 10,00 € 
AU CHOIX À L’ASSIETTE :

 15,00 € 

TRAPPE ECHOURGNAC À LA LIQUEUR DE NOIX

 2 FROMAGES :   3 FROMAGES :

BLEU DES BASQUES ( LAIT CRU DE CHÈVRE )

( LAIT PASTEURISÉ DE VACHE )

RIZ AU LAIT

8,00 € 

INFUSÉ À LA VANILLE GRILLÉE ET COCO, CARAMEL AU BEURRE FUMÉ 

TARTARE DE FRAISE À L’HUILE D’OLIVE GRAND CRU CLOS DE L’OLIVIER

10,00 €

SORBET MANDARINE DE SICILE, SEL FUMÉ, COULIS DE FRAISE À LA BAIE DE

VERVEINE

/ 

OSSAU IRATY FUMÉ ( LAIT CRU DE BREBIS ) 

MOUSSE AU CHOCOLAT NOIR
CRUMBLE CACAO FUMÉ ET ANCHOIS, GLACE NOISETTE DU PIÉMONT

9,00 €

ACCOMPAGNÉ D’UN CONDIMENT KETCHUP D’ANANAS
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